RESTAURANT.LE CHAPEAU ROUGE

Menu & 39,50

Diner du 13 fébrier 2010 et déjeuner du 14 fébrier 2010
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Mise en bouche — Clams en persillade, céleri et poutargue
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Chaud -froid au jus de pomme verte et [angoustines, créeme
de celert

Bu

Escalope de foie de canard poelée aux jeunes pousses
v’epinards et pommes séchées
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Granité au pamplemousse rose et baies roses
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Ris de beau doré au sautoir, cepes et gnocchis qratinés au
parmesan

Bu

Selle Vagneau aux sestes Y agrumes torrefiés, courgettes
rondes et jus infusé au romarin
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Chariot de fromages
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Coque chocolat, poire belle Heélene
Ou

Mangue enrobée dang un caramel aux fruits de la passion
sur une fine meringue



